Riksoppa som i Kyrkesund

( 4 portioner )
600 gr oskalade rakor
1-2 msk smor eller margarin
1 st gul 16k
30 grca rotselleri
1 msk tomatpuré
6 dl fiskbuljong
2 msk vetem;jol
4 dl mjolk (gradde)
salt
svartpeppar
cayennepeppar
dill

Skala rakorna och fras skalen 1 smor i1 en gryta. Ror om sé att skalen
inte branner fast.

Skala och finhacka loken och rotsellerin. Lagg ner gronsakerna i
grytan. (Kan kokas separat och laggas i soppan nér den &r silad)

Tillsatt tomatpurén och ror om.

Hall pa buljongen och koka ungefar 20 minuter.

Sila bort rdkskalen (Kan kokas med 1 tygpase) .

Ror ut vetemjolet i lite av mjélken och ror ner 1 soppan.

Tillsatt resten av mjolken(1/2 gradde gér bra) och 1at koka 5 minuter.
Lagg 1 radkorna, smaksitt med salt, peppar och cayennepeppar.

Garnera med dill.



